VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

Spese diverse1989 L.46.801.172

n°® pasti # 167.629

£/pasto L..279

: costi medi

pasto primo secondo cont
spese gen.al. 1.3.005,43 L.742,70 L.1.488,58 L.774,14
spese div. L.279,19
totale L.3.284,62
41,23% = L.1.354,25
58,77% = L.1.930,37
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VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

PASTA A SUGO
gr £
PASTA 100 L.122
CARNE ANT 30 L.237
CONC. POM 15 L.12
SALE 8 L4
CIPOLLA 30 L.26
VINO 5 L.6
OLiO 15 L.86
ODORI§ 15 L.39
FORMAGGIO 15 L.225
TOTALE 1° L.756
MINESTRONE
gr £

riso 60 L.102
bieta 20 L.38
cavolo 20 L.16
zucchini 10 L.20
sale 5 L2
conc pom 5 L4
cipolla 16 L.14
patate 120 L.65
alio 15 L.86
odori 16 L.39
formggio 10 L.150
pepe 2 L.24
TOTALE 1° L.562

RAVIOL! AL POMODORO

gr £
Ravioli 110 L.858
Pomodoro 80 L.165
Olio 10 L.57
Burro 5 .44
Sale 8 L.4
Cipolle 15 L.13
carote 5 L.8
odori ' 5 L.13
TOTALE 1° L.1.162

PASTA A BURRO

gr £
pasta 100 L.122
burro 20 L.176
sale 5 L.2
form grana 10 L.150
TOTALE 1° L.450




VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

PASTA ALLA MAREMMANA

gr £
Pasta 100 L.122
salsiccia 40 L.240
Panna 9 L.39
Pomodoro 45 L.93
Basilico 3 L8
Sale 2 L.1
Zenzero 1 L.15
Aglio 1 L5
burro 3 L.26
TOTALE 1° L.548
TAGLIATELLE PANNA E FUNGHI

gr £
Tagliatelle 100 L.496
Panna 30 L.129
Funghi 20 L.199
Sale 3 L.1
formaggio 10 L.150
Cdori 1 L.3
TOTALE 1° 1..978
Costo medio del primo L.743




VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

SPEZZATINO
ar £

carne ant 180 L.1.419
odori 10 L.26
sale 5 L2
pelati 50 L.41
olio 15 L.86
pepe 5 L.60
TOTALE 2° L.1.634
CARNE AL FORNO

gr £
carne post 120 L.1.242
sale 3 L.1
rosmarino 3 L8
aglio 4 L.19
olio 6 L.34
pepe 2 L.24
TOTALE 2° L.1.329
BACCALA' ALLA LIVORNESE

gr £
baccala 130 L.1.487
Pomodoro 100 L.206
Olio 10 L.57
farina 5 L.4
odori 5 L.13
TOTALE 2° L.1.767
POLLO ARROSTO

gr £
Pollo 260 L1.077
Olio 10 L.57
sale 5 L.2
pepe 2 L.24
odori 10 L.26
TOTALE 2° L.1.187
BRACIOLA Al FUNGHI

or £
Carne post 120 L.1.242
Funghi 20 L.199
panna 3 L.13
farina 5 L.4
sale 2 L.1
pepe 1 L.12
Qlio 10 L.57
TOTALE 2° L.1.528




VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

BRACIOLE ALLA PIZZAIOLA
gr £

carne post 120 L.1.242
farina 5 L.4

sale 3 L1

pomodoro 10 L21

fontina 15 L.136
capperi 5 L.29
olio 5 L.29
pepe 2 L.24
TOTALE 2° L.1.485

Coslo medio del secondo 1488,579167




VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

BIETA ALL'AGRO

gr £
Bista 300 L.577
Olio 20 L.114
Sale 3 L.1
Limone 18,75 L.33
TOTALE 3° L.726
INSALATA E PCMODORI

gr £
insalata 100 L.220
pemodori 150 1..327
olio 20 L.114
sale 3 L1
aceto 5 L.5
pepe 2 L.24
TOTALE 3° L.692
PEPERONATA

gr £
peperoni 100 ' L.683
patate 20 L.11
olio 20 L.114
sale 3 L.1
pepe 2 L.24
TOTALE 3° L.B34

SOTTACET! PRIMAVERA

or £
Sottaceti 100 L.1.999
maionese 30 L.141
sale 3 L.1
TOTALE 3° L.2.142

PATATE FRITTE

ar £
palate 200 L.109
sale _ 3 LA
olio 20 L.114
TOTALE 3° L.225
PISELLI

gr £
piselli surg 100 L.234
carnesecca 12 L.111
sale 3 LA
cone pomodoro 5 L.4
olic 15 L.86
peps 2 .24
TOTALE ¥° L.481




VALUTAZIONE COSTO PASTI MENSA 1990

FAGIOLI
gr £

fagioli 80 L.224

sale 2 L.1

conc pom 5 L.4

olio 15 1..86

pepe 2 L.24

TOTALE 3° L.339

Costo medio del contorno L.774




